
Menus du Boréal
Du lundi 22 juin 2026 Au vendredi 26 juin 2026
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lundi 22 juin

Carottes râpées *

Porc au curry

Riz basmati aux petits légumes

La vache qui rit *

Petits-suisses aux fruits

mardi 23 juin

Mini-tresse aux 4 fromages

Emincé de boeuf aux épices

Poêlée de légumes printaniers de nos 
régions

Saint-nectaire *

Fruits frais de saison *

mercredi 24 juin

Tomates cerises

Emincé de dinde à la crème

Macaroni au beurre

Tomme blanche

Fondant au chocolat

jeudi 25 juin

Taboulé de légumes

Galette garnie végétale

Salade verte

Tomme Catalane *

Fruits frais de saison *

vendredi 26 juin

Tranche de pastèque *

Poisson frais au beurre blanc

Semoule couscous et ses légumes

Tomme des Pyrénées *

Ile flottante

* La vinaigrette et le sucre sont servis à part * Aide UE à destination des écoles

Fruits&légumes à l'école Agriculture Biologique européenne Le porc français

Produit local TERRES DE SOURCES Des produits laitiers à l'école

Viande Bovine Française Appellation d'Origine Protégée (AOP) Label Rouge

Volaille Française Certification Environnementale niv. 2 Haute Valeur Environnementale (HVE)

Plat végétarien Marine Stewardship Council Indication Géographique Protégée (IGP)

Anhydride sulfureux et sulfites Céleri Céréales contenant du gluten Lait Moutarde

Soja Oeufs Poissons


