Menus du Boréal
Du lundi 24 aolt 2026 Au vendredi 28 aolt 2026

lundi 24 aolt mardi 25 ao(t mercredi 26 ao(t jeudi 27 ao(t vendredi 28 ao(t
F Concombre créme et ciboulette Salade Marco Polo Tranche de pastéque * s Saucisson a l'ail Macédoine mayonnaise
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e Parmentier Végétal Boulettes de boeuf sauce tomate , | Poisson meuniere sauce hollandaise Poulet au paprika Moules mariniéres
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e Salade verte = Semoule et légumes couscous Ratatouille et riz créole Coquillettes au fromage rapé Frites
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Liégeois vanille et caramel Fruit frais de saison * 2 lle flottante Fruit frais de de saison * 2 Glace a la vanille
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Agriculture Biologique européenne Produit local " - TERRES DE SOURCES
V' Plat végétarien =1 Des produits laitiers a I'école %/ Viande Bovine Francaise
é Fruits&légumes a I'école Marine Stewardship Council #:2 Label Rouge
£ Volaille Frangaise ’/§} Appellation d'Origine Protégée (AOP)
ii Lait é; Anhydride sulfureux et sulfites \ Céleri y Céréales contenant du gluten \ Soja
ﬁ Moutarde | crustaces @ Mollusques ‘ Oeufs > Poissons

* La vinaigrette et le sucre sont servis a part * Aide UE a destination des écoles



