Menus du Boréal
Du lundi 3 aoit 2026 Au vendredi 7 aolt 2026
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Saint-nectaire *

Tomme Catalane *

Fruits de saison

Fruits frais de saison * ﬂ‘— Flan vanille nappé caramel
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%/ Viande Ovine Francaise Agriculture Biologique européenne k 23 Des produits laitiers a I'école

@) Produit local %/ Viande Bovine Francaise @%} Appellation d'Origine Protégée (AOP)
~~ Région ultrapériphérique " - TERRES DE SOURCES § Produit en Bretagne

£ Volaille Francaise Marine Stewardship Council . Agriculture Biologique (AB)
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* La vinaigrette et le sucre sont servis a part * Aide UE a destination des écoles




